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DUSHIL 2'EN SO

PERSBERICHT

Finalist Smaakvol 2009 - Desem enzo - presenteert DUSHI broodje op SmaakParade 2009.
Dit zuurdesembroodje is een pure belevenis voor de hele familie!

Waalwijk, september 2009 — Desem&Zo presenteert tijdens SmaakParade 2009 het DUSHI
Broodje. Het eerste broodje uit de samenwerking tussen Desem enzo en DUSHI.

Samen met DUSHI kunnen de finalisten van Smaakvol 2009 (finale 24 september in de Librije,
Zwolle) — Edwin Klaassen en Patrick Fijneman van Desem enzo - het succes van hun
zuurdesembrood uitbreiden naar een assortiment voor de hele familie. Het DUSHI Broodje is
op de SmaakParade te proeven en te koop in de stand van Desem enzo. In de daarnaast
gelegen Nomadentent organiseren zij samen met DUSHI workshops broodbakken voor
kinderen. Met de wedstrijd: Wat zit er in je favoriete broodje? En in de DUSHI Nomadentent zijn
er nog meer inspirerende dingen voor kinderen te doen. Natuurlijk met brood, smaak en lekker
eten als uitgangspunt. Kom op 18, 19, 20 september naar Stadslandgoed de Kemphaan in
Almere voor het DUSHI broodje, proef deze pure belevenis en HAVE A DUSHI DAY!

Edwin Klaassen en Patrick Fijneman van Desem enzo werken nu 2 jaar vol passie aan het bedenken
en bereiden van nieuwe variaties zuurdesembrood. En met succes. Heel wat restaurants en
delicatessenwinkels verwennen hun gasten en klanten met heerlijk luchtig zuurdesembrood in een
veelheid aan smaken. De kwaliteit, passie en vooral smaak van het zuurdesembrood van Desem enzo
is ook de jury van Smaakvol 2009 niet onopgemerkt gebleven. Het duo van Desem&Zo bereikte de
finale die plaats zal vinden op 24 september in de Librije, Zwolle. Maar eerst kan het zuurdesembrood
van Desem enzo door iedereen geproefd en gekocht worden tijdens SmaakParade 2009 (18, 19, 20
september) op Stadslandgoed de Kemphaan, Almere.

En dit succes vraagt om meer; een assortiment zuurdesembrood voor de hele familie.
Daarom nu - in samenwerking met DUSHI - het DUSHI broodje. Een broodje waarin de 4 peilers van
DUSHI: liefde, talent, wijsheid en vreugde te proeven, zien, voelen en herkennen zijn.

e Liefde: Voor het product en de smaak. Voor de mensen met wie je eet of die je eten geeft.

e Talent: De passie, creativiteit en wil om iets moois te maken, leidden tot het ontstaan van een
goed en smakelijk zuurdesembroodje voor de hele familie: het DUSHI broodije.

e Wijsheid: Steeds weer zoeken naar de juiste ingrediénten en samenstelling. Met het perfecte
broodije tot gevolg. Het DUSHI broodije laat kinderen en volwassenen weer smaak ervaren en
goede en gezonde producten waarderen.

e Vreugde: De blijdschap en het plezier van het maken van het DUSHI broodje beleef je van de
eerste tot de laatste hap. Het DUSHI broodje maakt je blij. En bedenk daarbij ook eens hoe
gezond het voor jou en je kinderen is!

DUSHI betekent “schatje” maar ook een goed gevoel, een mooie of bijzondere beleving, iets positiefs.
Het pure DUSHI broodje past daar helemaal bij. Met het DUSHI Broodje laten Desem enzo en DUSHI
kinderen en volwassenen dit positieve gevoel ook beleven.

Want wat is er essentiéler, authentieker en grenzenlozer dan goed brood? Samen eten, praten,
ideeén en ervaringen uitwisselen, (familie)banden aanhalen. Het dagelijkse ritueel van een
gezamenlijke maaltijd geeft rust, balans en waardevolle leermomenten voor kinderen en volwassenen.
En niet minder belangrijk het geeft een betere lichamelijke gezondheid en — vooral bij kinderen —
minder last van overgewicht.




Het DUSHI broodije is een speciaal ontwikkeld zuurdesembroodije. Niet wit of “verborgen bruin”. Nee,
gewoon met lijnzaad, vezels en alle andere dingen die brood zo lekker maken. Zeker weten dat
iedereen het DUSHI broodje zal waarderen. Want je kunt gewoon niet om de pure ingrediénten, liefde,
tijld en aandacht heen. Zuiver water, meel en een klein beetje zeezout zijn alles wat er nodig is om een
zuurdesembroodije te maken. Er wordt geen gist gebruikt. Het broodje rijst door een beetje water bij
bloem te doen. Dit gaat werken en pruttelen. Door er telkens weer wat water en bloem bij te doen
ontstaat zo een “SCHATJE”. Het basismateriaal waarmee eindeloos lang zuurdesembrood gemaakt
kan worden. Het “SCHATJE” van het eerste DUSHI broodje vormt zo de basis voor nog meer DUSHI
BROOD. Hoe meer DUSHI kan brood zijn?

Tijdens de SmaakParade 2009 kunnen het Desem enzo zuurdesembrood en natuurlijk ook het DUSHI
Broodje geproefd en gekocht worden in de Desem enzo stand. In de DUSHI Nomadentent ernaast
organiseren Desem enzo en DUSHI workshops en inspirerende activiteiten voor kinderen. Zoals de
workshop broodontwerpen met de wedstrijd; wat zit er in je favoriete broodje? Het broodje van de
winnaar wordt in productie genomen. Hij krijgt daarnaast een kookworkshop met 10 vriendjes cadeau
in kookstudio Pat’s Kitchen van Patrick Fijneman. Ook voor de 2° en 3° prijswinnaars zijn er mooie
DUSHI prijzen.

HAVE A DUSHI DAY!

Over Desem enzo

Edwin Klaassen — bakker — en Patrick Fijneman — eigenaar Kookstudio Pat’s Kitchen - hebben sinds 2 jaar hun
expertise gebundeld om zuurdesembrood te ontwikkelen en op de markt te zetten. Hun bedrijf Desem enzo
verkoopt inmiddels vele soorten zuurdesembrood aan de (horeca)groothandel. Desem enzo ontwikkelt het
zuurdesembrood. Twee ambachtelijke bakkerijen bakken het brood vervolgens. Het brood wordt ingevroren
aangeleverd. De eindgebruikers ontdooien het zuurdesembrood waarna het afgebakken kan worden. Het
zuurdesembrood van Desem enzo is van de hoogste kwaliteit met de beste smaak. Een pure beleving. Dit komt
met name doordat het brood op authentieke wijze, met de hand verwerkt wordt. Desem enzo is winnaar van de
Dessin Pressure Cooker Food, genomineerd voor MKB innovatie Top 100 - 2009 en finalist van Smaakvol 2009.
Voor meer informatie www.desemenzo.nl

Over DUSHI

DUSHI zit vol goede ideeén die de wereld mooier, vrolijker en vriendelijker maken. DUSHI staat voor
verantwoordelijkheid, positiviteit, het vasthouden aan je oorsprong en het volgen van je verlangens en intuitie.
DUSHI stelt kinderen centraal want bij hen begint de toekomst. DUSHI bestaat uit: DUSHI CONCEPTS, DUSHI
SUPPORT, DUSHI CRADLE, DUSHI NOMADS, DUSHI FOOD. Een deel van de inkomsten gaat naar een
speciale bankrekening. Om nieuwe projecten op het gebied van onderwijs en spirituele ontwikkeling van kinderen
en jonge mensen op te zetten. Voor meer informatie www.dushi.com
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